
M i s e  e n  b o u c h e

E n t r é e

Foie gras de canard français “maison”, figues rôties,
compotée d’oignons & figues, toast de focaccia

 ou
Carpaccio de Saint-Jacques, combava, poivre de

Timut et mangue

P l a t

Demi-magret de canard français fumé au thym,
écrasé de pommes de terre truffé

 ou
Filet de Saint-Pierre, beurre blanc à la poutargue,

butternut et panais rôtis

D e s s e r t
a v e c  C o u p e  d e  P r o s e c c o

Panettone perdu, cerises amarena
 ou

Espuma de chocolat Dulcey et ses condiments

hb919-fb@accor.com www.quindicitrattoria-rouen.frRÉSERVATION 02 78 77 64 21 

MENU

65€ hors boisson

J o u r  d e  l ’ A nJ o u r  d e  l ’ A n



P l a t

Gratin de pommes de terre & nuggets maison

D e s s e r t
Moelleux au chocolat & crème anglaise

hb919-fb@accor.com www.quindicitrattoria-rouen.frRÉSERVATION 02 78 77 64 21 

MENU

20€ avec un soft

J o u r  d e  l ’ A nJ o u r  d e  l ’ A n

MENU ENFANT


