Saint Jacques 1dties, risotto de potimarion et creme de chataignes
Ou
Foie gras de canard mi-cuit au cacao, chutney de clémentines et son pain de mie
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Saint Pierte poélé, mousseline de topinambour au sarrasin, chips de légumes oubliés
et beurte blanc au Noilly Prat
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Coeur de Ris de Veau Oti, jus de liveche, pommes de terze fondantes au safran,
salsifis aux algues
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L'sclat, sablé cacao, ganache chocolat noix et feve de Tonka, creme briilée au
cognac et cteme légere
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Le Splendide, sablé noix et noisettes, ganache montée chocolat Dulcey, creme noix
et noisettes aux épices et confit d'orange




Cxépe au fromage et champignons de Paxis
Saumon poélé & la creme et gratin
Carxé croquant au chocolat et caramel

Menus de Noél et Saint Sylvestre a 44¢
Menu enfant & 18¢€

Foie gras de canard mi cuit
(A commander 48h & l'avance)
125g 14¢
2504 28¢
5004 56%¢

Possibilité de commander : entiée, plat ou dessert & l'unité, voir détail
au restaurant

La date limite des wéservations pour le éveillon de MNoél se fera au 13

Décembre
&t pour la Saint Sylvestre au 20 Décembre

Réservation au O2 35 814572

Des bons de commande sont mis & votze disposition dans le restawrant *




