
                                                                                                

Dîner de gala accompagné d’une bouteille 
de Moët & Chandon par personne,

Musique, Dj’s & Piste de Danse
230€ 

21H00 : Sabrage du Mathusalem de Moët & Chandon 

 Inauguration de la Fontaine de Champagne 
dans le Salon d’Honneur 

22H00 : Grand dîner

Réveillon de Noël, 
Mercredi 24 décembre 2025

Déjeuner de Noël, 
Jeudi 25 décembre 2025

Déjeuner du Nouvel An, 
Jeudi 1er janvier 2026

  La Saint Sylvestre
Réveillon du Mercredi 31 Decembre 2025

Minuit :
 
Bienvenue en 2026        

0.01 : Cotillon, Musique & Piste de Dance
  

 

Makis de Crevettes au Kalamansi
d

Terrine de Foie Gras de Canard 
aux Figues & Noisettes

d

Médaillon de Lotte, Bouillon Thaï Citronnelle
d

Granité à la Sangria
d

Filet de Veau au Tabac de Cèpes, 
Mousseline de Céleri

d

Chèvre Frais aux Graines de Fenouil
d

d

Café Moka et Petits Fours

z

Coquille Saint-Jacques Grillée 
au Gingembre & Thym

d

& Pain d’Épices
d

Risotto de Homard Flambé, Infusion d’Origan
d

Sorbet Champagne
d

Suprême de Chapon aux Morilles, Crème de Vin Jaune
d

Panna Cotta de Parmesan & Chicons
d

Marmelade de Mangue Vanillée & Tropezienne, 
Ganache de Chocolat Blanc

d

Café & Mignardises du Pâtissier
95€

Restaurant La Couronne 
Réservation : 31 Place du Vieux Marché, 76000 Rouen, 

Téléphone 02 35 71 40 90, Mail : contact@lacouronne-rouen.fr

Fêtes de Noël

Couronne d’Amandes aux Citrons Con�ts & Sorbet

Escalope de Foie Gras aux Oranges Con�tes 


